
BAB V 

PENUTUP 

  

A. Simpulan 

Berdasarkan hasil pengujian dan pembahasan pada penelitian ini, dapat 

disimpulkan sebagai berikut: 

1. Ekstrak wortel dapat di formulasi dalam bentuk permen jeli bila dilihat dari 

karakteristik sediaan permen jeli. 

2. Sediaan permen jeli ekstrak wortel memiliki karakteristik yang baik pada 

formulasi 12%, 14%, 16%, dan 18%, tetapi tidak memenuhi persyaratan uji 

kandungan air, juga tidak stabil karena terjadi penurunan keseragaman bobot 

dan pH.  

B. Saran 

Pada penelitian selanjutnya diharapkan untuk memperbaiki formula 

sediaan permen jeli terlebih dahulu dan dilakukan uji stabilitas dengan waktu 

yang lebih lama (lebih dari 7 hari). Jika sediaan permen jeli yang dibuat sudah 

memenuhi persyaratan permen jeli yang baik dapat dilanjutkan dengan uji 

kuantitatif β-karoten. 

 


